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気仙沼 海の市／シャークミュージアム／氷の水族館

tel.0226-24-5755 　fax.0226-22-9292
www.uminoichi.com
 info@uminoichi.com

気仙沼　海の市 検索

お車をご利用の場合

公共交通機関をご利用の場合

東北自動車道「一関IC」下車→国道284号線を気仙沼方面へ約1時間10分
三陸道「気仙沼中央IC」下車→国道45号線を魚市場方面へ約15分

市内循環バス「海の市前」下車徒歩0分
JR一ノ関駅より大船度線→気仙沼駅下車→タクシーで10分
仙台駅・一ノ関駅からそれぞれ気仙沼直通バスも運行中

フ ロ ア ガ イ ド

F L O O R  G U I D E

気仙沼
市立病院

海の市（ショッピング）
10～4月 8:00～17:00
5～9月 8:00～18:00

飲食店
店舗毎に営業時間が
異なります。

シャークミュージアム
10～4月 9:00～17:00（最終受付16:30）
5～9月 9:00～18:00（最終受付17:00）

氷の水族館
10～4月 9:00～17:00（最終受付16:40）
5～9月 9:00～18:00（最終受付17:40）

普通車100台（他、魚市場駐車場も駐車可）、大型バス8台
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港 町 の 魅 力を一堂に！
気仙沼魚市場に隣接し

毎朝水揚げされる新鮮な魚介をはじめ

気仙沼ならではの多彩な海の幸が勢ぞろい。

土産品、グルメスポット、シャークミュージアム、氷の水族館。

気仙沼の魅力をまるごとお楽しみください。
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SHOPPING

GOULMET

INFORMATION

カネト水産 <海鮮丼、刺身・フライ定食>
TEL：0226-25-8535

地元・気仙沼の水産会社直営店だからこそできる！新鮮な
魚を使用した料理の数々を！お子様からお年寄りまで安心
して食べていただけるお料理を提供しております。
営業時間／10:00～15:00（水曜定休）

営業時間／11:00～15:00

北かつ まぐろ屋 <まぐろ丼専門店>
TEL：0226-25-8816

遠洋かつお・まぐろ漁業者の組合である「宮城県北部鰹鮪
漁業組合」が直営する「まぐろレストラン」です。美味しくて
リーズナブルなお値段のまぐろ丼が人気です。

HP／http://www.maguroya-honten.com/

シャークミュージアム
TEL：0226-24-5755

HP／http://www.uminoichi.com/museum

氷の水族館
TEL：0226-24-5755

気仙沼いちば寿司 <回転寿司>
TEL：0226-25-7868

隣接する気仙沼魚市場で、水揚げされた旬の魚介類を中
心に地元特産のフカヒレ・カツオ・サンマなど、地元漁師
さん自慢のとれたて新鮮な素材を握ったお寿司が楽しめ
る回転寿司です。　営業時間／11:00～21:00
HP／http://www.mermaid-st.com/12_popichiba/

気仙沼市観光サービスセンター
TEL：0226-22-4560

気仙沼観光コンベンション協会のスタッフが、見どころや
グルメ、イベント、宿泊など気仙沼市の観光を総合的にご
案内します。大型タッチパネル式の情報端末も完備し、
様々な観光情報を発信しております。
HP／http://kesennuma-kanko.jp/

ホヤぼーやショップ <キャラクターショップ>
TEL：0226-24-5755

気仙沼市観光キャラクター「海の子ホヤぼーや」のキャラ
クターショップです。グッズ・お菓子を中心に販売。店舗内
には、「海の子神社」と称したお社も設置しており、フォトス
ポットとしてもお勧めです。

リアスキッチン <海鮮レストラン>
TEL：0226-24-7020

魚屋が経営するレストランです。目利きのプロが厳選した三陸
の旬の魚介を使用し、昼は海鮮丼やフカヒレラーメンに舌鼓。
夜はパスタやピザも楽しめる洋食バルスタイルをお楽しみい
ただけます。　営業時間／11：00～21:30
HP／http://www.mermaid-st.com/13_popreath/

かに物語 <かに専門店>
TEL：0226-23-1521

日本では珍しい、Deep Sea Red Crab【まるずわいがに】
の専門店です。カニのむき身、加工品の他、東北の素材を
使った調味料や他では扱っていない品物も多数取り揃え
ております。   HP／http://www.kanimonogatari.jp/

磯蔵 <水産加工品・土産品>
TEL：0226-25-8244

大人気商品・いかの胴にししゃも卵と数の子を詰めた“子
持いか”、三陸産めかぶを使用した“海飯一膳”など、気仙
沼でもこの店舗でしか手に入らない商品・ギフトセットを
多数販売しております。 
HP／http://isokura.shop9.makeshop.jp/

名産のフカヒレのスープや、三陸のワカメなどの海藻類、
老舗の加工品など気仙沼ならではのお土産好適品を店内
にずらりご用意しております。
HP／http://www.mermaid-st.com/

マーメイドスタイル <水産加工品・土産品>
TEL：0226-24-7030

営 業 時 間

定   休    日

5月～9月  9:00～18:00
（最終受付 17：00）
10月～4月  9:00～17:00

（最終受付 16：30）

不定休（7～12月 無休）
※要確認

料　　  金 大人（中学生以上）500円、
小学生200円
未就学児無料

営 業 時 間

定   休    日

5月～9月  9:00～18:00
（最終受付 17：40）
10月～4月  9:00～17:00

（最終受付 16：40）

不定休（7～12月 無休）
※要確認

料　　  金 大人（中学生以上）500円、
小学生300円
未就学児無料

2館共通券 大人（中学生以上）900円、小学生400円 団体割引（10名以上）、障がい者割引 10％引き
※クレジットカード、電子マネーはご利用いただけません。
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阿部長濱喜

かに物語 菓子舗うつみ マーメイドスタイル

ホヤぼーやショップ

氷の水族館
大菊磯蔵

伊八郎 横田屋本店

カネト水産 リアスキッチン北かつまぐろ屋

休憩スペース

気仙沼市観光サービスセンター
（気仙沼観光コンベンション協会）

海の市事務室

いちば寿司

休憩スペース

1Fへ

1Fへ 1Fへ

2Fへ

魚市場展望
デッキへ

2Fへ

シャークミュージアム

入口 入口

入口

入口
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濱喜 <鮮魚>
TEL：0226-25-7317

当店は魚市場に水揚げされた魚介類を産地直売価格で
購入できる鮮魚店です。「扉を開ければ魚市場」という市
場直結の環境を活かし、気仙沼を代表する高鮮度な魚介
類を販売しております。
HP／https://www.facebook.com/hamakikesennuma/

貸ホール

阿部長 <鮮魚>
TEL：0226-24-7030

気仙沼や三陸で水揚げされた新鮮な魚介類やお刺身、冷凍
魚や加工食品が勢ぞろい。魚市場直結で仕入れた旬の鮮魚
をぜひお買い求めください。
HP／http://www.abecho.co.jp/

大菊 <海産乾物・水産加工品>
TEL：0226-23-5750

三陸の海産物を初めとした名産品を取り扱っております。
看板商品は、自社製造の炭火手焼ふりかけ、岩手1等野田
村産特選若布、岩手Ａ級潮うに(甘口)です。 
HP／https://daikiku.net/

伊八郎 <佃煮・漬魚・水産加工品>
TEL：0226-25-8084

素材本位の味にこだわり　添加物をできるだけおさえた
20種類以上の佃煮と、無添加調味料で丸二日以上漬け、
焼くだけの漬魚をはじめ乾物等を多数取り扱っておりま
す。 HP／http://www.kesennuma-moriya.jp/

HP／http://www.uminoichi.com/iceaquarium
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横田屋本店 <海産乾物・水産加工品>
TEL：0226-22-2672

毎日の食卓に「朝めしのり（味付・焼きのり・旨しお味）」。お
酒の肴に「ほや塩辛」ちょっと贅沢に「塩うに」。当店自慢の
海産珍味と地元の美味しいお土産も取り揃えております。
HP／https://www.yokotayahonten.com/

菓子舗うつみ <菓子>
TEL：0226-22-8839

地元の食材を使用した香り豊かなお菓子、そして原材料を
厳選して美味しいお菓子、パンづくりをして、お客様のご
満足に応える店づくりをモットーに、社員一同で製造販売
しております。
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UMI-ICHIホール
（貸ホール）

世界有数の漁場である三陸の海を間近に望む気仙沼。
水揚げした魚介の流通に欠かせないものが「氷」。気仙
沼には港町ならではの製氷技術が培われてきました。
氷屋による-20℃の氷の世界をぜひお楽しみください。
(防寒着無料貸し出し有）

サメの生態だけでなく、気仙沼の人々が育んできた海
との絆を学ぶ体感型ミュージアムです。東日本大震災
という大きな出来事を乗り越えるため奮闘する地元の
皆様の姿を描くアーカイブ展示。そして、気仙沼と深い
つながりをもつ「サメ」をキーワードにした体感型展
示。ここにしかない驚きや発見が満載です。


